1 *

TECHNIK ZYWIENIA 1 USLUG
GASTRONOI\/I ICZNYCH

R T R ok / . Y
N ! ; l ‘
. 7 : ; :
/ i L F A = A
|

w Zespole Szkol
Ponadpodstawowych Nr 5
w Zamosciu




P AT

<AL

S
; séix
B et s

d . ACESINOS x

Technik zywienia
| ustug gastronomicznych
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Absolwent szkoly ksztéﬂcqcej w zawodzie technik iywienia
| ushug gastronomicznych bedzie przygotowany do
wykonywania nastepujacych zadan:

oceny jakos$ci zywienia oraz jej przechowywania,
sporzadzania 1 ekspedycji potraw 1 napojow,
planowania i oceny zywienia,

organizowania produkcji gastronomicznej,

planowania i realizacji ustug gastronomicznych.
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Sporzadza potrawy 1 napoje
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T I 3008

a 77‘ - _










Technik zywienia
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Aranzuje wnetrza w zaleznosci od okolicznosci
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Technik zywienia
1 ustug gastronomicznych
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Przedmioty w ksztalceniu zawodowym:

Bhp;

pracownia gastronomiczna;

pracownia planowania zywienia i organizacji produkcji gastronomicznej;
technologia gastronomiczna z towaroznawstwem,;

jezyk obcy zawodowy;

zasady zywienia;

organizacja produkcji gastronomicznej;

ushugi gastronomiczne;

procesy technologiczne w gastronomii;

pracownia obslugi gosci;

pracownia planowania zywienia i produkcji gastronomicznej;

przygotowanie do kierowania pojazdem samochodowym w zakresie kategorii B;

praktyka zawodowa;
rzezbienie w owocach i warzywach;
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Uczniowie oprocz przedmiotow
ogoinoksztalcacych i zawodowych
heda realizowac dwa przedmioty
dodatkowe poszerzajace wiedze
zawotowa:

1 DIETETYKA
1 ESTETYKA W GASTRONOMII
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HGT.Il2. Organizacja zywienia
i ustug gastronomicznych.




~Jak technik zywienia zdobywa

doswiadczenie zawodowe?
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ZAJECIA PRAKTYCZNE

£ R TR T N | tf ‘ R

/
4




Y
o

o
4
3
3
£
i
s

I PRAKTYKI ZAWODOWE
/W ZAKLADACH GASTRONOMICZNYCH 4
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Dodatkowe doswiadczenie technik zywienia 1 ustug
gastronomlcznych zdobywa poprzez
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- Wycieczki do zakladéw
gastronomicznych
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Imprezy plenerowe —
Swieto pleczonego ziemniaka
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PRELEKCJE
O ZDROWYM




WYZWANIE
MAKRO Chefa

I NAGRODA PUBLICZNOSCI

Zespdt Szkét Ponadgimnazjalnych Nr 5 im. Jézefa Pitsudskiego w Zamosciu

Bazant faszerowany, opiekany w sianie z sosem z suszonych §liwek,
pierogiem bitgorajskim i suréwkgq z biatej rzodkwi

;. /7" UDZIAL W KONKURSACH
SR NA SZCZEBLU SZKOLNYM,
C‘% REJONOWYM, A TAKZE
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Dzi(;kujemy Za uwage




